
La Carte

Les VIANDES
Toutes nos viandes sont servies avec des pommes de terre 
grenailles et salade de saison.

TARTARE DE BŒUF TRANSALPIN 180 G env. . . . . . . . . . 19.00 €
Marinade au pesto, tomates confites, parmesan, pignons de pins

PIÈCE DU BOUCHER 180 G env . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.00 € 
Sauces au choix : poivre ou fromagère 

CÔTE DE BŒUF INDIVIDUELLE 450 G env. . . . . . . . . . . . 36.00 €
Sauces au choix :  poivre ou fromagère 

BURGER DU JARDIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50 € 
Pain artisanal, steak haché 180 G env., cheddar fumé, 
sauce maison, lard grillé 

CÔTE DE COCHON FERMIER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.50 €
Jus de romarin au miel

Les SALADES
COCOTTE  17.50 €

Poulet pané, œuf miroir, tomates, 
jambon cru, copeaux de parmesan, 

salade de saison, vinaigrette au basilic

BOËDIC  18.50 €  
Tartare de thon, rillettes de poisson, 
saumon gravlax, pommes de terre, 
crème à l’aneth, salade de saison

VEGAN 
CURRY DE LÉGUMES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50 €
Riz

Les POISSONS 
TARTARE DE THON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50 €
Mariné aux épices, lait de coco, citron vert, pommes de terre 
grenailles, salade de saison

FILET DE LIEU JAUNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50 €
Légumes du soleil, crème d’algues

MÉDAILLONS DE LOTTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.50 €
Lait de coco, agrumes, riz

ASSIETTE DE LA MER  
4 huîtres, bulots 150 G env. 

crevettes 150 G env., saumon 
gravlax, pommes de terre, 

crème à l’aneth, mayonnaise

28.50 €


